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“Análisis Sensorial de Cervezas Artesanales”

9:30 INSCRIPCIONES

9:40 BIENVENIDA 
Jefe División de Fomento, Gobierno Regional - Sr. Ernesto Espinoza
Directora Proyecto FIC16-23, UACh - Dr. Anita Behn

10:00 PARAMETROS RELEVANTES EN EL ANALISIS SENSORIAL DE CERVEZAS ARTESANANLES     
Jefe de Desarrollo e Innovación, Cervecería Kunstmann- Sra. Maria Paz Calderón

10:30   LOS OFF FLAVOURS EN LA CERVEZA ARTESANAL
Head Brewer, Cervecería Bundor – Sr. Richard Toro

11:00 COFFEE

11:30     CATA DE CERVEZAS ARTESANALES

12:30 TÉRMINO DEL SEMINARIO

Proyecto financiado por el Fondo de innovación para la Competitividad (FIC) del Gobierno Regional de los Ríos y su Consejo Regional


